
Auf dem Oberniederhof wird auf spannende und 
 abwechslungsreiche Art Landwirtschaft erlebbar 
gemacht.

Der Oberniederhof im Schnalstal ist  ein denkmalge-
schützter Biolandbetrieb auf 1500 Metern Meeres-
höhe, welcher die Milch in der hofeigenen Käserei 
selber verarbeitet und sich auf den Erhalt von vom 
Aussterben bedrohten  Tierrassen spezialisiert hat.

So erreichen Sie uns

Mit den öffentlichen Verkehrsmitteln ins Schnalstal 
bis Unser Frau. Direkt im Dorfzentrum befindet sich 
unser Hof.
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Schulklassen aller Altersstufen dürfen bei uns

✤ natürliche Kreisläufe der Natur verstehen, sehen 
und (be-)greifen wo und wie unsere bäuerlichen 
Nahrungsmittel entstehen.

✤ den „Weg der Milch” kennen lernen und erfahren, 
was man aus ihr machen kann.

✤ artgerechte Tierhaltung erleben.

✤ vom Aussterben bedrohte Tierrassen kennen und 
lieben lernen.

✤ Arbeitsweisen früher und heute vergleichen.

Wir wollen, dass unsere Besucher

✤ aktiv einen Bezug zur biologischen Landwirtschaft 
und deren Produkte entwickeln.

✤ aktiv Zugang zu der Arbeit der Bäuerin und des 
Bauern erhalten.

✤ aktiv einen achtsamen Umgang mit der Natur 
 lernen.

Schule am Bauernhof

Oberniederhof 
Schnalstal


