Brotsorten
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das Sonnenblumenbrot

der schwarze Weggen

der weiBe Weggen

die Semmel

das Mehrkorn

das Baguette

das Schittelbrot
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die Gerste

der Weizen
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der Roggen

der Mais

der Dinkel
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Dem Korn unter die Schale geschaut

Der Aufbau eines Getreidekorns

Es gibt viele verschiedene Getreidearten, deren Koérner unterschiedlich aussehen.
Trotzdem sind die Kérner ahnlich aufgebaut.

Aufgabe:

Schneide mit Hilfe deiner Lehrerin oder deines Lehrers ein Getreidekorn vorsichtig
auseinander. Beschreibe das Korn und zeichne es auf. Versuche mit Hilfe des Textes die
Teile des Korns zu bestimmen. Beschrifte diese auf deiner Skizze.

Dicht unter der Schale, in der unteren Ecke, befindet sich der Keim. Aus diesem winzigen
Teil des Getreidekorns wachst eine neue Pflanze, wenn das Korn ausgesat wird. Der
restliche Teil des Korns besteht Uberwiegend aus Starke und wird Mehlkdrper genannt.
Wie der Name schon verrat, gewinnen wir aus dem Mehlkorper unser Mehl.

Aufbau eines Getreidekorns:
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Den Getreidearten auf der Spur

Hast du gewusst, dass alle Getreidearten zur Familie der Graser gehéren? Wenn Du
einen Grashalm und einen Getreidehalm vergleichst, kannst Du das leicht verstehen.
Roggen, Weizen, Gerste, Hafer und Dinkel sind Getreidearten. Aber auch Mais, der in
Sudetirol hauptsachlich als Viehfutter angebaut wird, ist eine Getreideart.

Kennst du die verschiedenen Getreidearten und kannst du sie unterscheiden? Wir
machen den Test und dich damit zum Getreideexperten.

Der Aufbau einer Getreidepflanze:

Ganz unten finden wir die Wurzel, welche in der Erde wachst und das Wasser und die fir
das Wachstum notwendigen Nahrstoffe aus dem Boden aufnimmt. Oberhalb der Wurzel
liegt der Halm oder Stangel mit den Stangelknoten zwischen den einzelnen Stangelteilen.
Sie helfen, den Halm bei Wind und Wetter zu stitzen. Der Halm ist zu Beginn grin,
wird dann aber gelblich, sobald das Getreide reift. Am Ende des Halms befindet sich
die Ahre mit den Getreidekdrnern. Die Getreidekdrner sind von den Spelzen (Schalen)
umgeben.

Die Ahren und Koérner der verschiedenen Getreidearten unterscheiden sich deutlich
voneinander.

Arbeitsaufgaben:
Vergleiche die Ahren und Kérner von Weizen, Roggen, Hafer, Gerste, Dinkel

und Mais. Fertige kleine Skizzen der Getreidearten an und versuche zu
beschreiben, wie sie sich unterscheiden.
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Die Getreidearten

1. Schau dir die einzelnen Ahren der verschiedenen Getreidearten ganz genau an und
schreibe den richtigen Namen unter die Zeichnungen.
2. Versuche die Korner der verschiedenen Getreidearten in die Kastchen zu malen.

Name:

So sehen die
Korner aus:

So sehen die
Korner aus:

So sehen die
Korner aus:

So sehen die
Korner aus:
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So sehen die
Korner aus:

So sehen die
Korner aus:

So sehen die
Korner aus:
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Die Getreidearten

Lésung

Weizen
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Die verschiedenen Getreidearten

Der Weizen:

Er stammt aus dem fernen Osten und kann bis zu 1,5 m hoch werden. Der Weizen bliht
im Juni und wird im August geerntet. Friher wurde auf fast jedem Bauernhof Weizen
angebaut. Er gedeiht in Sudtirol bis auf einer Héhe von ca. 1.200 m. Heute gibt es nur
mehr sehr wenige Bauernhdfe, die Weizen anbauen. Aus Weizen werden sehr helles
Brot (Semmel, usw.), die verschiedensten Mehlspeisen, Krapfen und Kekse hergestellt.

Arbeitsaufgaben:

Vergleiche die Wuchshohe von Weizen mit deiner Kérpergrole.

Kennst Du einen Bauernhof in der Nahe, wo noch Weizen angebaut wird?

Der Roggen:

Zuerst wurde der Roggen nur als Unkraut in den Weizenfeldern gesehen. Die Halme des
Roggens wachsen bis zu 2 m hoch (da kdnnte man sich schon ganz gut verstecken!).
Er bluht etwa Ende Mai. Er wird Ende Juli/Anfang August geerntet. Der Roggen ist
etwas anspruchsloser als der Weizen und gedeiht bei uns bis in Hohen von ca. 1.500
m. Vom Roggen wird das so genannte Schwarzbrot gebacken (Vinschgerle, Pustertaler
Breatl), aber auch verschiedene Krapfen. Friher wurde auf jedem Bauernhof Roggen
angebaut.

Arbeitsaufgaben:

Vergleiche ein Roggen- mit einem Weizenbrot!

Erkunde im Supermarkt, welche Produkte Roggenmehl und welche Produkte
Weizenmehl enthalten.
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Die Gerste:

Die Gerste stammt ebenfalls aus Asien. Sie wachst nur etwa 60 cm hoch. Auffallig bei
der Gerste sind die langen, spitzen Grannen an den Ahren. Die Sommergerste bliiht im
Juni oder Juli und wird im August geerntet. Die Gerste wurde bei uns friher bis in Hohen
von 1.700 m Meereshohe angebaut. Sie fand in der Kiche vielseitige Verwendung
(Gerstsuppe, Gerstbrei, usw.), wurde aber auch als Viehfutter gebraucht.

Arbeitsaufgaben:

Wo in Sadtirol finden wir die hdchstgelegenen Bauernhoéfe, auf denen noch
Gerste angebaut wird?

Der Hafer:

Der Hafer wurde urspriinglich wie der Roggen als Unkraut betrachtet.

Die Ahre wird beim Hafer Rispe genannt — sie unterscheidet sich dadurch auffallend von
den anderen Getreidearten. Der Hafer bliht im Juni und Juli und wird ab Ende August
geerntet. Er ist eher anspruchslos. Er wurde bei uns friher sehr viel angebaut, da er als
Futter fUr die Pferde gebraucht wurde. Hafer ist namlich ein ideales Pferdefutter.

Arbeitsaufgaben:

Uberlege, woflr Hafer heute verwendet werden kann.

Der Mais:

Die Heimat des Mais ist Mittelamerika. Durch die spate Entdeckung Amerikas ist er
deshalb bei uns noch nicht sehr lange bekannt. In Sudtirol wird der Mais fast nur als
Viehfutter angebaut, da er fir eine vollstandige Reife der Maiskolben sehr viel Warme
bendtigt. Aber auch flir die Menschen ist er sehr gesund. Jeder Maiskolben enthalt
ungefahr 200 bis 400 Maiskorner.
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Arbeitsaufgaben:

Welche Produkte flr unsere Ernahrung oder zum Naschen werden aus
Mais hergestellt?

Der Reis

Auch der Reis gehort zur Familie der Graser und zum Getreide. Er ist wie der Hafer ein
Rispengras. Reis braucht zum Wachsen viel Warme und Feuchtigkeit. Sumpfgebiete
in warmen Landern sind die besten naturlichen Anbaugebiete. In den vergangenen
Jahrhunderten wurde teilweise auch bei uns in Sudtirol, und zwar in den Etschauen im
Sudtiroler Unterland Reis angebaut.

Ein wichtiges Anbaugebiet fur Reis in Europa liegt in Italien, und zwar in der Poebene.

In Asien werden die Reisfelder an Hangen in Form von Terrassen kunstlich angelegt. Ist
der Boden einer jeden Terrasse fertig gepfligt und geeggt, wird er eingeebnet.
AnschlieRend wird jede Terrasse von einem Damm umgeben. Nun wird Wasser auf die
Felder geleitet. Jetzt sind die Felder fertig vorbereitet. Die Reiskorner kbnnen gesat
werden. Haufig werden anstelle der Korner auch kleine vorgezogene Reispflanzen
buschelweise in die unter Wasser stehende Erde gesteckt.

Mit dem Wachstum der Reispflanzen wird der Wasserstand auf den Feldern immer mehr
erhoht. Bilden sich an den Pflanzen die Rispen aus, beginnt man damit, die Felder zu
entwassern. Man lasst das Wasser von den Feldern wieder abflieRen. Der reife Reis wird
gemaht und nach dem Trocknen gedroschen.

Reis ist das Grundnahrungsmittel vieler asiatischer Lander, aber auch bei uns spielt er in
der Erndhrung eine wichtige Rolle.

Arbeitsaufgaben:

Nenne Gerichte, die mit Reis zubereitet werden.
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Aussaat und Wachstum des Getreides

In Sudtirol wird das Getreide meistens im
Herbst gesat. Dadurch kann es im Herbst noch
keimen und wachsen und hat einen Vorsprung
fur das nachste Jahr. In sehr warmen
Gebieten hingegen wird eher Sommergetreide
angebaut, welches erst im Fruhjahr
gesat wird.

Arbeitsaufgaben:

Du kannst das Keimen, Wachsen und Gedeihen von Getreide auch im
Klassenzimmer oder zu Hause verfolgen.

Dazu brauchst Du:
einen Blumentopf, Erde, Weizenkdrner, Giel3kanne

Es kann losgehen:
Fille den Blumentopf mit Erde.
Streue die Weizenkoérner auf die Erde.
Bedecke die Korner mit ein wenig Erde.
Stelle den Blumentopf an einen warmen, hellen Ort und gie3e ihn gelegentlich
mit der Giel3kanne.
Warte gespannt, was passiert und schreibe Deine Beobachtungen auf!
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Getreideanbau fruher und heute

Friher

Heute

Der Acker wird mit Pferden gepfltigt und
mit der Egge eingeebnet.

Der Acker wird mit dem Traktor gepfligt
und mit der Egge eingeebnet.

Das Getreide wird mit der Hand gesat.

Das Getreide wird mit der Samaschine
gesat.

Das Getreide keimt und muss UuUber
mehrere Wochen wachsen.

Das Getreide keimt und muss Uuber
mehrere Wochen wachsen.

Das Korn bildet nach mehreren Wochen
Ahren und reift in der Sonne.

Das Korn bildet nach mehreren Wochen
Ahren und reift in der Sonne.

Das reife Getreide wird mit der Sense
gemaht, zu handlichen Bundeln (Garben)
zusammengebunden und mit den Ahren
nach oben auf dem Feld zum Trocknen
aufgestellt.

Das reife Getreide wird mit dem
Mahdrescher in einem Arbeitsgang
gemaht und gedroschen.

Sobald die Garben gut getrocknet sind,
werden sie auf Pferdewagen verladen
und in den Stadel gebracht. Dort werden
die Korner mit Dreschflegeln aus den
Ahren geschlagen.

Grosse Traktoren fahren das Korn
in Lagersilos, wo es mit Warmluft
nachgetrocknet wird.

Die Getreidekorner werden in Sacke
oder Truhen geflllt und dort Gber den
Winter moglichst trocken gelagert.

Die Getreidekdrner werden in grol3en
Getreidesilos gelagert.

Wenn Mehl gebraucht wird, wird das
Kornin der Muhle zu Mehl gemahlen. Die
Muahlen lagen an Bachen und Flussen
und wurden mit der Kraft des Wassers
angetrieben.

In Muhlenfabriken, deren Muhlen mit
elektrischem Strom angetrieben werden,
wird das Korn zu Mehl gemabhlen.

Die Stangel des Getreides, das Stroh,
wird als Fullmaterial fir Liegematratzen
oder als Einstreu fur Tiere verwendet.

Die Stangel des Getreides, das Stroh,
wird als Einstreu fur Tiere oder als
Brennmaterial fur groRe Fernheizwerke
verwendet.
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Arbeitszeiten fur die Getreideernte

Ernte friher von Hand Ernte heute mit Mahdrescher
1 Hektar = 10.000 m? 1 Hektar = 10.000 m?

Mahen

Garben binden ca. 75 Stunden

Garben aufstellen

Einbringen
ca. 30 Stunden Knapp 1 Stunde

der Garben

Dreschen

o ca. 30 Stunden
Reinigen

Rechenaufgaben:
Berechne, wie viele Arbeitsstunden friher bei der Ernte mit der Hand
notwendig waren, um einen Hektar Getreide zu ernten.

Wie viele Arbeitsstunden weniger bendtigt heute der Mahdrescher flr die
gleiche Flache?

Ein Arbeitstag friher hatte von Sonnenaufgang bis Sonnenuntergang ca. 12
Arbeitsstunden. Wie viele Tage bendtigte der Bauer fur das Mahen, Binden
und Aufstellen des Getreides auf einem Hektar?

Berechne die Arbeitszeit friher fur die gesamte Getreideernte jeweils von 4 ha
und %2 Hektar. Vergleiche mit der Zeit, die heute der Mahdrescher braucht.
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Vom Korn zum Mehl

Wenn man Getreidekorner durch das Aneinanderreiben harter Gegenstande (Stein,
Metall, Holz, usw.) mahlt, entsteht das Mehl. In Stdtirol gibt es an vielen Bachen heute
noch alte Wassermuhlen. Mit der Energie des Wassers wurden die MlUhlen angetrieben
und das Korn gemahlen. Einige Ortschaften und Weiler in Sudtirol tragen das Wort ,Muhle*
sogar in ihrem Namen und zeugen damit von der groRen Bedeutung der Mahlen.

Das Vollkornmehl

Beim Vollkornmehl wird das gesamte Getreidekorn vermahlen, ohne die Schalen vorher
zu entfernen. Da Vollkornmehl alle Bestandteile des Getreidekorns enthalt, ist es sehr
gesund, aber nicht lange haltbar. Der Fettanteil des Keims und die Enzyme der Schale
sorgen fur ein schnelles Verderben des Mehls.

Das Auszugsmehl

Beim Auszugsmehl wird das Getreidekorn von den Schalen befreit und erst dann
vermahlen. Die Schalen werden den Tieren als Kleie verfuttert. Zusatzlich wird der
fetthaltige Getreidekeim entfernt und daraus das wertvolle Keimdl gewonnen. Was ubrig
bleibt, ist der Mehlkorper, der fein vermahlen wird. Dieses Mehl ist lange haltbar, wenn
es trocken gelagert wird, denn es besteht fast nur noch aus Starke.

Arbeitsaufgaben:
Finde Ortschaften und Weiler in Sudtirol, die das Wort ,Mdhle® in ihrem
Namen tragen!

Kennst Du Nahrungsmittel, die aus Vollkornmehl hergestellt sind? Schmecken
Vollkornerzeugnisse anders?

Nenne Brotsorten aus Auszugsmehl.
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Redensarten rund ums Brot

Die Bedeutung des Grundnahrungsmittels Brot spiegelt sich in vielen Sprichwortern und
Redensarten wieder. Brot wird seit jeher mit ,Leben® verbunden. Wer Brot zu essen hat,
muss nicht Hunger leiden. Darum wird das Brot auch in vielen Redensarten mit dem
Begriff ,Lebensunterhalt® verbunden.

Sprichworter zum Thema Brot:

Verbinde die Wortgruppen zu sinnvollen Sprichwdrtern, die du sicher schon einmal
gehort hast:

Wes Brot ich ess;
aber kein Brot, das ist hart.
Der Mensch lebt nicht
hoher hdngen
Altes Brot ist nicht hart,
vom Brot allein
Schwarzes Brot
macht Wagen rot
Des Lied ich sing

Jemandem den Brotkorb
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Brot backen

Die einfachsten Brote bestehen aus Mehl, Salz und Wasser, die in einem Backofen bei

genugender Hitze gebacken werden.

Die ersten Brote waren hart und ganz
flach. Heute aber ist das Brot meist locker
und dick.

Was ist passiert?

In den Backereien werden dem Teig heute
Treib- oder Garmittel beigemischt. Fehlen sie,
geht der Teig nicht auf.

Ein bekanntes, uraltes Treibmittel ist der
Sauerteig, der bereits zur Zeit der alten Agypter
entdeckt wurde. Durch die Garung entstehen
Gasblaschen, die den Teig lockern.

Fast alle traditionellen Brotsorten Sidtirols
werden aus Sauerteig hergestellt.

Arbeitsaufgaben:

Wir backen Brot!

Besucht mit Eurer Klasse einen Sudtiroler Lehrbauernhof, wo Brot gebacken
wird. |hr konnt dabei mithelfen und erleben, wie friher — und teilweise auch
heute noch — am Bauernhof Brot gebacken wird.

Sucht verschiedene Brotrezepte
Brotbackbuch.

und gestaltet miteinander ein

VOM KORN ZUM BROT




MEIN GROSSER BAUERNHOF

Vom Korn zum Brot

o

Der Weizen
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Vom Korn zum Brot

Schneide die Puzzleteile aus, setze sie zusammen und klebe sie auf ein Blatt Papier.
Schreibe den Namen des Getreides dazu!

Schreibe ahnliche Satze wie: Kuchen wird aus hergestellt.
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Vom Korn zum Brot

Der Roggen

Schwarzes Mehl

Bauernbrot/Tirolerbrot
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Vom Korn zum Brot

Schneide die Puzzleteile aus, setze sie zusammen und klebe sie auf ein Blatt Papier.
Schreibe den Namen des Getreides dazu!

Schreibe ahnliche Satze wie: Bauernbrot wird aus hergestellt.
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Vom Korn zum Brot

Die Gerste

Mischbrot | \;

BIER
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Vom Korn zum Brot

Schneide die Puzzleteile aus, setze sie zusammen und klebe sie auf ein Blatt Papier.
Schreibe den Namen des Getreides dazu!

Schreibe ahnliche Satze wie: Bier wird aus hergestellt.

\\I
l.r; BI ER
,Q
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Vom Korn zum Brot

Der Mais
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Polenta
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Vom Korn zum Brot

Schneide die Puzzleteile aus, setze sie zusammen und klebe sie auf ein Blatt Papier.
Schreibe den Namen des Getreides dazu!

Schreibe ahnliche Satze wie: Popcorn wird aus hergestellt.

\ﬂww Tq
} RAUBEN‘
UCKER'

VOM KORN ZUM BROT




Vom Korn zum Brot

Der Hafer

HAFER -
FLOCKEN
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Vom Korn zum Brot

Schneide die Puzzleteile aus, setze sie zusammen und klebe sie auf ein Blatt Papier.
Schreibe den Namen des Getreides dazu!

Schreibe ahnliche Satze wie:
wird aus hergestellt.
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Der Acker

1. Schreibe die Worter zum passenden Bild!

2. Weildt du, woflr wir dieses Getreide brauchen?

3. Schreibe auf, was der Bauer mit dem Getreide macht: Der Bauer sat ...
Der Bauern erntet ...

H._-- M-_-

Reis, Mais, Hafer, Hirse, Gerste, Roggen,
Buchweizen, Weizen, Dinkel
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Vom Korn zum Brot

Kreuzwortratsel

Hier sind Worter versteckt. Findest du sie? Suche waagrecht und senkrecht.

ACKER PFLUG PFLUGEN EGGE SAAT SAEN WACHSEN KORN ERNTEN
DRESCHEN ERNTEWAGEN MUHLE MAHLEN MEHL MULLER HEFE TEIG
BROT BACKEN BACKOFEN BACKER KNETEN WASSER

Schreibe die Namenwarter mit dem Begleiter und die Zeitwdrter mit einem personlichen
Flrwort auf!

der Acker, ... er pflugt, ...
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Vom Korn zum Brot

Lésung
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Vom Korn zum Brot

Purzelworter 1

1. Schreibe die Purzelworter auf die Zeilen!

2. Bilde mit den Wortern Satze!

(o
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Vom Korn zum Brot

Purzelworter 2

i9Z]eS UISHOM USp Jjw apllg ¢
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Vom Korn zum Brot

Purzelworter 3

1. Schreibe die Purzelworter auf die Zeilen!

2. Bilde mit den Wortern Satze!
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Vom Korn zum Brot

Lésungen
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Vom Korn zum Brot

Bildgeschichte

<1,
~ -~
s

]

)
/

¥
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Im Frahling pfligt der Bauer den Acker und sat das Korn.

Nach ein paar Wochen sprief3en die griinen Pflanzchen.
Mit dem Mahdrescher erntet der Bauer die reifen Ahren.
Das getrocknete Korn wird in die Muhle gebracht.

Dort wird das Korn zu Mehl gemahlen.

Daraus kann der Backer frisches Brot und Geback backen.

1. Unterstreiche im Text die Namenworter.
2. Schreibe die Namenwdrter zum passenden Bild.

3. Lerne den Text auswendig.
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Vom Korn zum Brot

Ubung zur Bildgeschichte

‘\I\-\-)\(\\z Frihling Pfliigen ek Bauer

Korn cker s

WOChen Qep
Ahren ernten ner spriefen
.- esC

2 o Menl N
ot P%\m\ldﬂ reif Backer backen
Gebdck Jetr OCknet mahlen frisches Meh)

1. Ordne die Worter in die Tabelle ein!

Tunwort Wiewort
Namenwort : .
(Zeitwort) (Eigenschaftswort)

2. Schreibe jedes Wort dreimal auf!

3. Verwende einige Worter und formuliere daraus Satze!
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Vom Korn zum Brot

Purzelgeschichte

Das getrocknete Korn wird in die Muhle gebracht.

Nach ein paar Wochen sprief3en die griinen Pflanzchen.
Dort wird das Korn zu Mehl gemahlen.

Im Frahling pfligt der Bauer den Acker und sat das Korn.
Daraus kann der Backer frisches Brot und Geback backen.

Mid dem Mahdrescher erntet der Bauer die reifen Ahren.

1. Ordne die Bilder und Satze richtig zu!

2. Schreibe den Text geordnet auf!
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Wortersuche ,,Getreide*

In diesem Suchratsel sind 17 Wérter senkrecht oder waagerecht versteckt:

Male die Worter in unterschiedlichen Farben an!

STANGELKNOTEN MAHDRESCHER MEHLKORPER KEIMLING GRANNEN

RISPEN GERSTE DINKEL ROGGEN WEIZEN SENSE AHREN HAFER

HALM BROT REIS MAIS

O|V|CIE|R|L|J[D|S|Y|N|C|T|KIMIM|F|I|C|PMIE|Y|C]|L
HIW|T|H|G|E|R|S|T|E|R|G|C|A|TI|U|H|G|M|G|E|I|B|M|F
W|P|T|IY|IT|O|C|Q|IK|Y|C|Y|Q|T|DIM|F|Z|D|A|H|TI|O|X|N

KIWVIR|S|Z|T|MK|S|E[K|O|V|O|L|N|FIQM|L|R|X|J|H
HID|IN|F|P|J|W|M|E|R|T|P|U|E|V|F|Y|B|B|U|K|J[M|D|D

E|B|R|O|T|B|S|N|O|F|M|T|T|K|X|S|T|C|Q|S|O|A|L|K|H
Z|U[S|K|T|H|J|L|Y|D|Q|JT|C|E|C|T|L|Y|O|M|R|Z|F|T|K

HIDIN|D|N|Z|O|X|R|L|S|B|T|S|M|A|E|F|I|U|P|B|K|N|T
UIT|RIE|I|S|T|Z|R|I|S|P|EINJUIN|RIX|W|K|E|D|E|Y]|U

S|INIK|A|E|E|N|K|CIH|Q|W|GIME|G|X|TJ|I|V|R|F|I|L|G

W|K|P|J|K|W|P|Y|N|T|W|G|R|G|E|E|TJ|A|T|V|H|S|M|K|V

TIE|L|CIK|I|S|I|U[D|P|Y|A|G|Y|L|C|Z|Q|P|X|O|L|G|W
BIL|L|R|O|G|G|E[N|T|G6|T|N[K|N|K|H|P|F|C|X|C|TI|Q|X
GIYWILIMUIV|J|F|TI|K|D|N|Q|CIN|F|SIN|E|ZIM|N]A|L
HIT|X|V|IE|C|A|D|J|E|Z|W|E|P|S|O|D|G|A|V|UJU|G|I|L

O|U|O|F|F|J|O|I|N|L|O|B|N|O|F|T|Z|Y|Z|V|K|U|Z|G|E
S|A|I|S|C|C|H|K|O|I|M|A|H|D|R|E|S|C|H|E|R|H|V|I|J

KIVIKISIRIKIYIQIN|F|P|T|L|X|HIN|R|X|H|J|A|H|Z|T|P
PIGIN|UIW|C|O|K|B|L|SIMIW|E|I|Z|E|N|K|Y|Z|P|[N|P|C
E|H|A|S|D|K|O|O|U|B|K|B|A|I|H|P|N|P|I|X|U|O|L|T|E

BIG|T|IE|Y|I|R|UJAJUIM|FIH|P|A|X|Y|Q|A|R|Z|A|Y|B|H

PIVIB|N|B|O|I|K|N|T|L|I|R|B|L|K|O|T|P|Q|U|K|U|S|S
T|E|VU|S|B|G|Y|V|F|H|A|F|E|R|M|A|T|S|E|G|Y|6|6|S|R

UITITIE|V|S|X|F|J|O|J|FIN|P|Q|D|B|Q|VIQ|L|E[M|Z|U

JIMIOIRIAIQ|X|I|D|L|U|J|K|T|L|S|NIE[H|C|Z|H|Q|HIW
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Wortersuche ,,Getreide*

Lésung

olvicle[rRIL|T|D|s|Y[N|c|T]k|M[m|F|z]c|pm|E]Y|c|L
Hiw|T|H[e|E[R[sS|T[E[R|c|c|Aa|T|UH|c|M|c|E|Z|B[M|F
wlp|Tly|z|olc|Qlk|Y|c|Y|Q|lTs|DIm|[F|Zz|D|A[H|I|O][X|N

KIWIVIR|S|Z|T|M|K|S|E|K|O|V|O|L|N|F|QIM|L|R|X|J|H
HIDIN|F|P|J|W|M|E|R|T|P|U|E|V|F|Y|B|B|U|K|J|M|D|D

E|B|R|O[T|B|S|IN|O|F|M|T|T|K|X|S|T|C|Q|S|O|A|L|K|H
ZI\U|S|K|TIH|J|L|Y|ID|Q|J|C|E|C|T|L|Y|OIM[R|Z|F|J|K

HID|N|D|N|Z|O|X|R|L|S|B|T|S|M|A|E|F|I|U[P|B|K|N|T
U|T|RIE|I|S|I|Z[R|I|S|PIE[NJUIN|R|X|W|K|E|D|E|Y]|VU

SIN[K[A|E|E|N|K|CIH|QW[GIM|E|G|X|J|T|UIR|F|I|L|G

W|K|P|J|K|W|P|Y|IN|T|W|G|R|GIE[E|T|A|T|V|H|S[M|K|V

TIE|L|C|K|I|S|I|U|D|P|Y|A|G|Y|L|C|Z|Q|P|X|O|L|G|W
BILIL|IR|O[G|G|E|N|T|G|JT|N|K|INIK|H|P|F|CIX|C|T|Q|X
G|YWILIM[UIV|TJ|F|IT|K|DIN|Q|C|N|F|S|N[E|ZIM|N|A|L
H T|X|V|E|C|A|ID|J|E|Z|W|E|P|S|O|D|G|A|V|V|U|G|T|L

O|U|O|F|F|J|O|I|N|L|O|B[N|O|F|T|Z|Y|Z|V|K|U|Z|G|E
S|A|I|S|C|C|H|K|O|I|M|A[H|ID|R|E|S|CIH|E|R|H|VI|I|J

KIVIKIS|RIK|Y[Q|IN|F|P|T|L|X|H|N|R|X|H|J|A|H|Z|T|P
PIGIN|[UIW|C|O|K|B|L|SIMIWIEIT|Z|E|N|K|Y|Z|P|[N|P|C
E|H|A|S|D|K|O|O|U|B|K|B|A|I|[H|P|N|P|I|X|U|O|L|TIE

BIG|TIE|Y|I|R|UJAJ[UM|FIH|IP|A|X|Y|Q|A|R|Z|A|Y|B|H

PIVIBIN|B|O|I|K|N|T|L|I|R|B|L|K|O|T|P|Q|U[K|U|S|S
TIE|U|S|B|G|Y|V|FIH|IA|F|IE|RIM|A|TI[S|E|G|Y|6|6G|S|R
UIT|T[E|V|S|X|F|J|O|J|FIN|IP|Q|D|B|Q|VIQ|L|E[M|Z]|U

JIMIO|RIAIQ|X|I|D|L|U|T|K|T|L|S|N|E|H|C|Z|H|Q|H|W
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Kreuzwortratsel ,,Getreide*

2.
4. 5.
3.
6.
7. 8.
9. 10.
13. 1.
12.
15.
14,
16.
17.
Waagerecht:
2. Er wachst hauptsachlich in den Landern Asiens.
3. Mitihm wird das Getreide geerntet. Senkrecht:

7. Getreideart aus der die meisten Nudel- und
Brotsorten hergestellt werden.

9. Hauptnahrungsmittel.

10. Hafer hat keine Ahren, sondern...

11. Aus seinen Kérnern wird Popcorn gemacht.

12. Viele Kdrner bilden die...

14. Er macht den Halm fest und hilft, dass er nicht
gleich umknickt.

16. Roggen und Gerste haben sie.

17. Getreideart, die fur die Bierherstellung
bendtigt wird.

1.

© o0k

Sehr alte Getreideart. Wird hauptséachlich in
Siiddeutschland angebaut.

Der groRte Teil eines Getreidekorns.
Getreideart, die Grannen hat.

Mit ihr wurde friher das Getreide geerntet.
Aus diesem Teil des Getreidekorns wachst
eine neue Getreidepflanze.

. Die Stangelknoten stltzen ihn.
15.

Getreideart die als Flocken sehr oft in MUslis
vorkommt.
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